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Wintermenu 44000 voon o cone

1. Bloedworst met Appelties | Sausje van Haspengouwse Stroop
2. Venkel-Witloofcréme met Crumble van Spek

3. Stoofpotie Wild | Pompoen | Zilverui | Spek | Paddenstoelen | Parmezaan
OF
Heek in zachte Gele Curry | Gember | Groenten uit de Wintertuin | Aardappelen

4. Créme Suisse-Zanddeeg | Verse Viig | Amandelschilfers

ShArNg MENU — 38,00 e oo et senien

Lekker proeven van verschillende gerechten te nemen met minstens 2 pers., geen aanpassingen mogelijk.

1. STARTERS TO SHARE
Bloedworst met Appelties | Sausje van Haspengouwse Stroop
¢ Focaccia | Tartaar van Rund | Kappertjes en Truffelmayo

2. MAIN COURSES TO SHARE
Lam | Paddenstoelen
Gegrilde Tonijn | Béarnaise | Groene Asperges
¢ Lookaardappeltjes

3. DESSERTS TO SHARE
Warme Chocolade Brownie
Riz Condé
¢ Vanille-ijs

BUS|nessm€nU — 32,00 excl. dranken d?dﬂkc”ﬁp&lkk@l‘

enkel gangbaar met onze degustatiemenu’s

Voorgerecht | Hoofdgerecht | Dessert
Aperitief | Wijnen | Cristal

Hassotelmenu — 42,00 excl. dranken Waters | Frisdranken | Koffie

Soep | Tussengerecht | Sorbet | Hoofdgerecht | Dessert — 19,00

Fish

POKE BOWL TONIN — 2100

— Sushirijst | Tonijn | Komkommer | Radijs | Wortel | Sesam | Avocado | Qosterse Dressing

HEEK IN ZACHTE CURRY — 24 50
— Heek | Zachte Gele Curry | Gember | Groenten uit de Wintertuin | Aardappel

TONIJN BEARNAISE — 2500

— Lichtgebakken Tonijn | Béarnaise | Salade

ZEETONG MEUNIERE — 32 00

— Zeetong | Gebrande Boter | Peterselie | Salade
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Meat

HAMMETJE MET ZUURKOOL — 23,50

— Hammetje | Zuurkool | Mosterdsausje | Puree

EVERZWIINBURGER MET WITLOOF — 1/50
— Crispy Bun | Burger van Everzwiin | Witloof | Gekarameliseerde Ui | Wintersalade | Spicy Chips

BELGISCHE OVENSCHOTEL — 18,50
— Gestoofd Witloofrolletie met Breydelham | Mozzarella | Geplette Aardappel

STOOFPOT WILD — 22,50
— Gestoofd Wild | Pompoen | Zilverui | Spek | Paddenstoelen | Kroketten

LAM MET GNOCCHI 4 KAZEN — 2900

— Lam | Gnocchi | Sausje 4 Kazen | Sjalot | Beukenzwammetijes | Groene Kruiden

HERT MET SCHORSENEREN — 32,00

— Hert | Wildjus | Artisjok | Schorseneer | Zoete Peer | Kroketten

WEST-VLAAMS ROOD ROSSINI +220 g — 30,00
— West-Vlaams Rood | Gebakken Eendenlever | Jus Natuur | Wintergroenties | Geplette Patat

HUISGEMARINEERDE SPARERIBS — 24,00

— Spareribs | Kruidenboter | Seizoenssalade

“LADY STEAK” +160gr — 19,00
— Steak | Rucola | Rode Ui

I[ERSE STEAK — 22,00
— Steak | Gemengde Salade

IERSE FILET PUR — 28,00

— Filet Pur | Gewokte Groenten

Starters

SOEPJE VAN DE DAG — 4,/0

VENKEL-WITLOOFCREME — 5,50
— Venkel-Witloofsoep | Crumble van Spek

THAISE RIJSTSOEP MET KIP — 12,00
— Thaise Rijstsoep | Geplukte Kip | Selder | Gebakken Look | Zwarte Peper | Koriander

BLOEDWORST MET APPELTIES woorgerecn: — 16,50

— Bloedworst met Appeltjes | Sausje van Haspengouwse Stroop

VITELLO TONNATO — 21,00

— Geroosterd Kalfsvlees | Verse Tonijn | Tonijncréme | Appelkapper | Kropsla | Rode Ui

SCAMPI LOOKBOTER 5 sruks — ](),OO

— Scampi | Look | Boter | Gehakte Peterselie

SCAMPI IN GELE CURRY 5 siuks — W()/OO
— Scampi | Fijne Groentjes | Zachte Gele Curry | Gehakte Peterselie

sauzen 2,00/portie

— Natuur, Peper, Champignoncréme, Champignon Natuur, Béarnaise,
Roquefort, Pikante Tomatensaus, Kruidenboter

supplement
— Verse Frieten, Kroketten, Puree, Pasta, Rijst, Aardappel in de Schil 2,50/portie
— Gratin 3,00/portie




Kreeﬂ 800 gar. halve kreeft

KREEFT A LA NAGE — MET OF ZONDER ROOM 28,00°
KREEFT IN DE OVEN — MET PITTIGE TOMATENSAUS 28,00
— licht pikante Tomatensaus | brunoise Groentjes | Peterselie | Pasta

KREEFT IN DE OVEN — MET VENKEL & SPINAZIE 28,00

— geklaarde Boter | Venkel | Spinazie | Trostomaatjes | Pasta

* 14 Kreeft, enkel per 2 couverts te bestellen.

Oesters
6 OESTERS natuur — 14,00 12 OESTERS natuur — 25,00
6 OESTERS gegratineerd — 16,00 12 OESTERS gegratineerd — 28,00

Oesters & Bubbles

Fles Cava Valdelavia (75¢1) | 12 Oesters — 50,00
Fles Cava Le Grand Marques Rosé (75¢l) | 12 Oesters — 50,00
Fles Champagne Moét & Chandon (75¢l) | 12 Oesters — 85,00

ganse kreeft

48,00
48,00

48,00

Suggestiewijnen Winter

Wijnen geselecteerd door onze sommelier Kay Gorissen ¢ Ad Bibendum.

Ad Bibendum kenmerkt zich door haar constante zoektocht naar verbetering, vernienwing
en verfijning. Niewwsgierigheid en passie drijven hen, net als kennis en expertise.
En dat proeft u in hun assortiment. Laat u verrassen door deze warme winterwijntjes:

WITTE WIJN — 4,90/GLAS | 29,00/FLES
LAIBACH ‘THE LADYBIRD’ | Chenin Blanc | Zuid-Afrika

— De 25-jarig oude ‘bushvines’ geven al het beste van dit druivenras: rijp exotisch
fruit in de neus dat ook in de mond duidelijk opnieuw naar voor komt en de wijn
behoorlijke wat body geeft. Het tikkeltje vettigheid geeft de wijn uitgelezen culinaire
aspiraties maar door zijn voldoende zuren misstaat hij evenmin niet bij het aperitief.

RODE WIIN — 4,90/GLAS | 29,00/FLES
JUAN GIL “YELLOW LABEL" | Monastrell | Spanije

— Deze Monastrell is handgeplukt en is na fermentatie gedurende 4 maanden op
deels Franse / deels Amerikaanse eik gerijpt. Hij heeft een intens diepe kersenkleur,
een krachtig aroma en attractieve fruitaroma’s die zeer mooi in balans blijven in
de lange afdronk. Heerlijk glas! Een voltreffer voor de goede tafel.



